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Ajankohta:  Tiistai 11.5.2021 klo 13-16

Paikka: Seuraa webinaaria livena osoitteessa: livekuvaukset.fi

Webinaarin inspiroivat puheenvuorot tuovat esille mahdollisuuksia seka esimerkkeja
tuottajille, yrityksille ja ammattikeittioille. Koronapandemian vuoksi osa yksityisista
ravintoloista on joutunut supistamaan aukioloaikoja tai sulkemaan ovensa. Julkinen
sektori voi olla tuottajille myds yksi vaihtoehto toimittaa tuotteitaan.

Paapuhujana keittiomestari Jyrki Sukula, lisaksi esilla maakunnallisia onnistumisia
Pohjois-Pohjanmaalta ja Satakunnasta.

Tervetuloa mukaan elintarvikeyritysten, ammattikeittididen ja ruokapalveluiden
edustajat seka aiheesta kiinnostuneet!

Lisatiedot: Minna Paakkola, minna.paakkola@proagria.fi puh. 043 827 2996
Soila Hiltunen, soila.hiltunen@maajakotitalousnaiset.fi puh. 0400 182 584

Tilaisuuden jarjestaa:

Avaimet yrittajyyteen Ruokeva — ruokaa kestavasti ja vastuullisesti

Suomi syo satakunnasta — Sikses parasta lahiruokaa

RUOKARIIHI — Osaava elintarviketalous Pohjois-Pohjanmaalle
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https://www.proagriaoulu.fi/fi/avaimet-yrittajyyteen/
https://www.proagriaoulu.fi/fi/ruokeva/
https://www.oamk.fi/fi/tutkimus-ja-kehitys/tki-ja-hanketoiminta/ruokariihi
https://www.siksesparasta.fi/

Ajankohta:

Paikka:
Ohjelma:
13.00-13.10

13.10-14.10

14.10-14.25

14.25-15.00

15.00-15.45

15.45-16.00

Tiistai 11.5.2021 klo 13-16
Seuraa webinaaria livena osoitteessa: livekuvaukset.fi
(huom. muutokset mahdollisia)

Tervetuloa! Minna Paakkola, projektipaallikko, Avaimet yrittajyyteen, ProAgria Oulu
Maakunnallisia onnistumisia ja yhteistyota

Onnistumisia Pohjois-Pohjanmaalta:

Yhteistyolla lisaa l[ahiruokaa ammattikeittidihin, Soila Hiltunen, elintarvike- ja

yritysasiantuntija, Ruokeva, Oulun Maa- ja kotitalousnaiset/ProAgria Oulu

Uusia toimintamalleja alueellisen yhteistyon lisaamiseksi,
Ronja Kuorikoski, projektipaallikko, RUOKARIIHI, Oulun ammattikorkeakoulu

Satakunnan ruokaketju — haasteista mahdollisuuksiin:

Marko Jori, Pyhajarvi-instituutti ja Anna Kari, ruoka-asiantuntija, Lansi-Suomen
Maa- ja kotitalousnaiset/ProAgria Lansi-Suomi, Sikses parasta lahiruokaa
Tauko

Miten tuotteet julkisen puolen ammattikeittioille?

Juha Vayrynen, hankinta-asiantuntija, Pohjois-Pohjanmaan yrittajat

Katri Sipola, hankinta-asiantuntija, Monetra Oulu Oy

Miten 40 vuotta kokkina on koulinut minusta ruokayrittajan,
Jyrki Sukula, keittiomestari

Paivan paatos

Vs o ool B e %
. - % Oulu {Yo"ttalat % Linsi-Suomi  Satafood X7 PyhﬁjﬁrVHnSiIlUUttI‘ O AM( Luke ESUH:g;ISU-ng:'/JuA?:;:: I

.......... v

Eurcopan maaseudun i i 5 : Rahoitus Manner-Suomen maaseudun )
kehittdmisen maatalousrahasto: E\mkg\no;, likenne- ja kehittimisohjelmasta Satakunnan E U :lta
ppa investoi i isiin ympéristokeskus ELY-keskuksen kautta. 2014—2020




