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ELINTARVIKETURVALLISUUS

Vierasesineiden tunnistus
e Tunnistamisessa hyodynnetaan rontgentekniikkaa
e Kaytetaan tuotepakkauslinjoilla
* Tunnistus pakatuille tuotteille

Antibioottitestaus
e Vastaanotettavien raakamaitokuormien kaksivaiheinen testaus
* 1-vaihe ennen kuorman purkulupaa
* Omavalvonta
e 2-vaihe ennen raakamaidon kayttolupaa
* Viranomaisen vaatima testi
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DATA-ANALY TIKKA

Tuotantodatan keraaminen ja hyddyntaminen

e Dataa yksittaisilta koneilta, joita yhdistelemalla luodaan erillisia raporttikokonaisuuksia halutun aikajakson
mukaisesti

e Teknisen kaytettavyyden parantaminen
* Ennakoivan kunnossapidon toteutus
e Tavoitteena huolto ennen laiterikkoa

e Toiminnallisuuden parantaminen
e Datan hydédyntaminen paivittaisen johtamisen tydkaluna
e Justin time = juuri oikeaan tarpeeseen

Jaljitettavyys
e Yksittaisen tuotteen osalta
e Pakkaustiedot
e Pakkausmateriaalit
* Raakamaito tiloille asti
* Raaka- ja apuaineet
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KONENAKO JA MITTAUSTEKNIIKKA

Pakkauslaatikoiden ja tarjottimien kunnonvalvonta
* Tunnistetaan rikkoutuneet, seka mahdolliset kiinni jaaneet etiketit
e Virheellisten pakkauslaatikoiden hylkdays enne tuotantoon ohjausta
e Pyritaan vahentamaan
* tuotehavikkia
e laitteiden rikkoontumisia
e tuotannon pysaytyksia

Raaka-ainehavikin ja tuotelaadun parantaminen
e Vesija tuote rajapintojen tunnistaminen sameusmittauksia hyodyntaen
* Mittaustekniikkaa lisaamalla pienennetty yksildiden tuomaa vaihtelua
* Automatisointi korostuu eritoten tuotealoituksissa ja -vaihdoissa
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ROBOTIIKKA

Robotit

e Palautuva materiaali
e Purkajia ja pinoajia
e Laatikko ja tarjotin nippujen purku ennen pesukoneita
*  Pinoaminen, ennen varastointia
* Varastoon ja tuotantoon siirto ja varastosta otto

 Pakkaus

e Pakkausrobotit myyntipakkausten muodostukseen
e Lavausrobotit kuormalavoille siirtoon





http://www.facebook.com/valionsivu
http://twitter.com/valiofi
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