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EkoCentria

Savon koulutuskuntayhtyma

e Savon koulutuskuntayhtyman asiantuntijatiimi

* Edistaa kestavan ruokaketjun toteuttamista julkisissa

ruokapalveluissa, mm. lahi- ja luomuruoan kayton lisaamista ja
hankintaosaamista

 Maaseudun toimijoiden hankintaosaaminen vahvaksi -Mahva —
hankkeen osatoteuttaja

www.ekocentria.fi
www.luomuravintola.fi
www.ekoruokakone.fi
Lahis-opas

Elintarvikkeiden hankintaopas

www.ymparistoosaava.fi %
Uutiset 2040

Lahiruokaviestit 2007-2011 a8 [ TSR0
Vastuullisuusviesti 2016 BT
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http://www.ekocentria.fi/resources/public/sisaltokaruselli/lahiruokaopas2017_ebook.pdf
http://www.ekocentria.fi/resources/public/Aineistot/lahiruoka_hankintaopas2017_ebook.pdf
http://www.ymparistoosaava.fi/
http://ekocentria.fi/uutiset_2040
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Ammattikeittiot Suomessa

Suomessa on ammattikeittioita 12 500 kpl (pl. jakelukeittiot)
e julkisen sektorin keittioita n. 3 300 (pl. jakelukeittiot)
vuoden aikana ammattikeittidissa valmistetaan yli 700 milj. ateriaa
* julkisella sektorilla n. 320 milj. ateriaa
julkinen sektori ostaa elintarvikkeita n. 350 milj. eurolla vuodessa
suomalaiset kayttavat 7,6 mrd € hotelli, kahvila ja ravintola ostoihin

Lahde Horeca-tutkimus 2017, Taloustutkimus Oy
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Kouluruokailu TSR

Kouluruokailu tarkoituksenmukaisesti

jarjestetty ja ohjattu, tdysipainoinen maksuton
ateria (Perusopetuslaki 628/1998)

960 000 koululaista
170 miljoonaa annosta / vuosi
1700 lounasta / oppilas

400 miljoonaa € / vuosi

2,50-3,30 € /annos
(Lintukangas & Palojoki 2016; THL 2015)
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Julkisia elintarvikehankintoja tekevat

1. Kunta tai kuntayhtyma, joka hankkii kaikki elintarvikkeet itse.

2. Kunta tekee elintarvikehankinnat yhteistyossa muiden kuntien
kanssa esimerkiksi hankintarenkaissa tai toimeksiantomallilla.

3. Kunnan tai kuntayhtyman liikelaitos on osa organisaatiota ja
kilpailuttaa ruokapalveluiden kayttamat elintarvikkeet.

4. Liikelaitoskuntayhtyma kilpailuttaa toimeksiannon pohjalta
ruokapalveluiden kayttamat elintarvikkeet

5. Yhteishankintayksikko kilpailuttaa kaikkien omistajiensa kaikki tai
osan elintarvikkeista.

6. Kunta antaa toimeksiannon elintarvikkeidensa kilpailuttamisesta
esimerkiksi yksityiselle konsultille, toiselle kunnalle tai
vhteishankintayksikolle.
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Oppaat Sikbodd

LAHIS-0PAS Léhis_opas 3/2017

Sisalto:

* Kestavat elintarvikehankinnat osana paivan
politiikkaa

* Elintarvikeketjun toiminta Suomessa

 Ammattikeittiot Suomessa

e Paattajat ja lahiruoka

* Lahiruoan hankinnan toteutus

1635 |ahirtiblas * Ohjeita tarjoajille s. 50-52
julkisten keittioiden * Vastuullinen toiminta ja hankinta
asiakkaille * Onnistuneita esimerkkeja lahiruokaketjun
toiminnasta
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http://www.ekocentria.fi/lahiruokaopas
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Muista nama

* Markkinavuoropuhelu on kaiken Aja O
e |ahi- ja luomutuotannon ja -jalostuksen lisaamiseksi tarvitaan
kaikenkokoisia yrityksia ja tuottajia, myos eri kokoisia tukkutoimijoita
* Tuotteiden aktiivinen markkinointi
* tarkeimmat toiveet keittioissa: kotimaiset luomukasvikset, tuore
luomuleipa, luomuperuna, lahituotteet, lahiluomu
* Ruokalistasuunnittelu yhdessa elintarviketoimittajan kanssa

 Pienhankintamahdollisuudet, alle 60 000 € hankinnat

* Sopimusehdoissa: Tilaaja piddttdd oikeuden kayttdd ulkopuolisia
toimittajia hankkiessaan alueellisesti paikallisen perinteen mukaisia
tuotteita sesonkien, teemapdiivien ja kansallisten juhlapyhien
erikoistuotteiden sekd tuotekehityksen ja -testauksen tarpeisiin.

* Elintarvikehankintojen alueellinen jakaminen
 "Taydentava toimittaja” -malli
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: et i ise sess SAVON
Markkinavuoropuhelussa selvitettavaa -

- Mika on tuotteen kohderyhma?
- Mika olisi vuotuinen volyymi ja kuinka usein olisi ruokalistalla?
- Mista raaka-aineista? Paaraaka-aineen prosenttiosuus. Suola-, rasva-, sokeri %

- Mita muita raaka-aineita olisi toiveissa/mita raaka-aineita ei haluta ko.
tuotteeseen?

- Erityisruokavalioiden huomiointi

- Tuotteen jalostusaste

- Minka kokoinen tuotteen/annoksen tulisi olla?
- Miten tuote tulisi pakata?

- Voidaanko kayttaa lisaaineita?

- Tuore/pakastetuote?

- Onko raaka-aineiden alkuperalla merkitysta?

- Mika on hintahaarukka?

- Tarvitaanko yritysten valista yhteistyota tuotteen valmistamisessa, raaka-aineiden
hankinnassa, kuljetuksissa, jne.? Tukku?

- Mita muita kriteereita tuotteelle tulisi asettaa?
- Tilaus/ testituotteiden toimitus
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Vinkkeja tarjoajille a2l

* Tietotekniset taidot (sahkoposti, nettiselaimet ja
excelin seka word kayttaminen)

* Tarjouspohjat, ansioluettelot, referenssit,
palvelukuvaukset, luomutodistukset yms. sahkdiseen
muotoon

e Sahkdinen tilausjarjestelma?

e Sahkdinen laskutus

* Yrityksen nettisivut

* Ymparistdasioiden huomioiminen toiminnassa

e Seuraavan kilpailutuksen valmistelu voimassa olevan
sopimuksen aikana -> palautteet, tuotekehitys,
toiminnan kehittaminen

e Kriittisten pisteiden huomioiminen! -> toimitukset
ajallaan ja sovitusti, kayttdopastusta tuotteista tai
palvelusta, kehitysideoiden pyytaminen
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. .« e SAVON
Vinkkeja tarjoajille

* Muista Hilma!

 Hankintaneuvonnan hyddyntaminen
* Tarjouspalvelu.fi

* Pienhankintakanavat

* Julkisten hankintojen neuvontayksikko

e Kuntien hankintakalentereiden seuraaminen

\ | S" KAI_ATVA ETUSIVU  KUNTAINFO LOMAKKEET =~ YHTEYSTIEDOT _KARTTAPALVELUT# MATKAIL|JOILLE
\\ SIKALATVA SOMESSA

Suomen keskipiste

TARJOUSPYYNNOT

Tekstikoko | ]
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https://www.hankinnat.fi/

SAVON

AMMATTIOPISTO

Vastuullista keittiotoimintaa

e kayttoon raaka-aineita, joiden ymparistovaikutukset ovat
vahaisemmat (kasvis, sesonki, luonnonmukaisuus)

* reseptiikan ja ruokalistan suunnittelu
(ei lilan ”valmiita” ruokalistoja)

* ruoan havikin vahentaminen varastoinnissa,
valmistuksessa, tarjoilussa ja lautaselta

* tyoohjeiden ja -menetelmien kehittaminen

e tuotannossa energian, veden ja kemikaalien kulutuksen
seka jatteiden synnyn ja kuljetusten vahentaminen

* kuinka asiakkaita ohjataan valitsemaan ja kokoamaan
ymparistovastuullisia aterioita ja valipaloja
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Vahimmaisvaatimuksia esim. SAVON

Alkupera

* Raaka-aineen alkuperamaa ja tuotteen jalostusmaa

 Kalajalosteessa kaytetyn kalan alkupera

e Paaraaka-aineen alkuperamaa, esim. juusto

* Esim. broilerisalaatti, kaikkien tuotteessa kaytettyjen raaka-aineiden alkuperamaa on
ilmoitettava

Raaka-ainepitoisuus

e Kalamurekepihvissa kalaa vahintaan 60 %

* Kauraleivassa kauraa vahintaan 60 % viljasta
* Mansikkapyreessa 100 % mansikkaa

Tuoreus

e Pilkotut vihannekset tulee toimittaa 24 tunnin kuluessa
* Sampylat toimitetaan 6 tunnin sisalla paistamisesta

* Leipomotuotteet eivat saa olla raakapakasteita

Luomu
* Luomu on kansainvalisesti maaritelty ja valvottu tuotantotapa
> voi kayttaa tuotteen laatua maarittelevana kriteerina kaikissa tuoteryhmissa sellaisenaan

Ymparisto

* Sampylat toimitetaan laatikoissa, paperilla peitettyna

* Pakkaukset kierratettavia

e Uusiutuvan energian kaytto (mm. kasvihuoneviljelyssa, myllyssa, leipomossa)
*  Ymparistomerkkien kayttaminen (esim. Pohjoismainen ymparistomerkki)
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Viestinnalla vaikutusta

Copyright Lk
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LOUNASTAMME!

Ruokalistallamme tanaan
broileria Brasiliasta
riisia Thaimaasta
porkkanoita Unkarista
maitoa Saksasta
patonkia Ruotsista
ruisleipaa Suomesta
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. ces o .o SAVON
Koulujakelujirjestelma

EU tukee kouluruokailua — Suomi painottaa tukea luomulle

Nestemaiset maitotuotteet
* Luomu rasvaton maito ja piima 34 cnt /I
* Tavanomainen rasvaton maito ja piima 16 cnt /I

HEVI tuotteille tuki verottomasta hankintahinnasta

* herne, kurkku, lanttu, porkkana, tomaatti, herukat, mansikka,
mustikka, puolukka ja omena seka kevatlukukaudella myo6s
appelsiini, banaani, klementiini ja mandariini (mukaan lukien
satsumat ja tangeriinit)

* |luomu HEVI 75 %

* tavanomainen HEVI 65 %

Lisatietoa www.ruokavirasto.fi

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI


https://www.ruokavirasto.fi/yhteisot/tuet-ja-kehittaminen/koulujakelutuet/

TARKEAA SAVON

e Tahtotila

* Aloite ja paatoksen teko

* Yhteistyo

* Sitoutuminen

* Vastuu

* Toiminnhan ymmartaminen
* Sopimusten noudattaminen

R 4
shutterstock.com » 404833252
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Oppaa

Elintarvikkeiden hankintaopas

Elintarvikkeiden hankintaopas Sisallysluettelo Opas vastuullisiin
pr— e : elintarvikehankintoihin

Tarjouspyyntojen tekijoille ja elintarvike
vastaaville markkinavuoropuhelun avuksi Yieista
6
Elintarvikehankintojen kilpailutuksen lahestyessa ruokapalveluissa ja hankintayksikoissa eniten pasnvaivaa
aiheuttaa tarjouspyynnon sisallon maarittely: hankittavien tuotteiden tarkat maarittelyt, pisteytys ja vertai- 8
lu. Miten tehda tarjouspyynto siten, etta myos alueelliset yritykset paasisivat ja haluaisivat mukaan? 8
Leip 8
Taman oppaan tarkoituksena on auttaa kilpailutuksen suunnittelijoita ja toteuttajia huomioimaan tarjous-
pyynnoissa koko elintarviketarjonta: erityisesti k 3 raaka-aineet, paikallinen tarjonta, lahiruoka ja Peruna 10
luomutuotanto seka niista tehdyt jalosteet. Juurekset ja vi k 1n
kokasvif 12
Oppaaseen kootuissa tarjoajien a vahi a nuksissa ja tuotekoh- Kalaja 12
taisissa vertailukriteereissé on ehdotuksia, joita on mietittava markkinavuoropuheluna tarjoajien ja tilasjien 4
kesken. Esimerkkien avulla voitte itse paattas, laitatteko toivotun ominaisuuden vahimmaisvaatimuksiin vai Marjat ja 13
pisteytettaviin kriteereihin. Mehut 14
Maito ja mai 15
Liha ja i 16
K ja 18
18
19

Muut‘ tuoter 19 opa s
vastuullisiin
Hankintayksikot el i nta WI ke-

ovat erilaisia. t
Poimikaa tasta h ki i hi
oppaasta teille a n n ° n

soveltuvat ideat! . ’ : o
- suosituksia vaatimuksiksi ja

vertailukriteereiksi

Versio 1.0
- Julkaistu 32017
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http://www.ekocentria.fi/elintarvikkeiden-hankintaopas
https://www.motiva.fi/files/14781/Opas_vastuullisiin_elintarvikehankintoihin_Suosituksia_vaatimuksiksi_ja_vertailukriteereiksi.pdf
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Avuksi luomun kayton lisaamiseen

e EkoCentrian tuottamia aineistoja ja tyokaluja

— Portaat luomuun -ohjelma/Luomua ravintola
*  Ammattikeittidille suunnattu ohjelma luomun kayton lisadmiseen Y
* Tiedotuskanava seka keittidille etta tavarantoimittajille
* Mukana jo n. 2500 eri kokoista ammattikeittiota

— Ekoruokakone
* Resepti- ja ruokalistasuunnittelu tyékalu kaikille toimijoille
* Tietoa raaka-aineiden ymparistotiedoista ja saatavuudesta
* Tietoa luomun kayttohinnoista

— Kayttohintalaskelma (Kohti 20 % luomutavoittetta)
* Selvitys kustannuksista luomutuotteiden lisaamisesta reseptiin tai ruokalistalle
* 20 % luomua ei lisaa kustannuksia huolellisen suunnittelun avulla

— Kylmaleivonta ohjeistus

* Tuoretta luomuleipaa helposti itsetekemalla
* Esim. luomusampylan hinta n. 0,20 €/kpl (sis. tydkustannukset)

LUOMU-
TAVOITETTA
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http://www.luomuravintola.fi/
http://www.ekoruokakone.fi/malli-luomulistasta-
http://www.ekoruokakone.fi/resources/public/sisaltokaruselli/kohti_luomutavoitetta_opas_valmis(1).pdf
http://www.ekoruokakone.fi/kylmaleivonta
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Kiitos!

Ollaan yhteydessa
anu.arolaakso(at)sakky.fi
Puh. 044 785 4048

Anu ja Sari
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